
Tarte aux Pornrnes et
au Frorna$e

Pâte

Déposer la pâte dans une assiette à tarte' Corrvrir dtun
rang de pornrnes tranchées rninces' Ajouter deux cuille-
rées à table de sucre pour chaque pomrne ,et un peu de caq-
;.1i". ;;-;; rouscatlË. 15o"tË" arissi quelques noisettes de

tà."t". t Répéa". jusqu'à-ce que Ie plai soit rernpli- Àrnal-

""-"t U i"'""" d"-f"o.rrtge tranché âans la pâte de la crofrte
:;;à;'t";"";. 

- ô.."1t l"s |omrtes de cette croûte au frornage'
àii;;'ïi;;'-À;'J i+zi'r'; pendant 15 rninutes' Réduire
Ë;h"1".. à 350'F. et laisserluirc durant 20 à 30 rninutes'

""iil-"q.'a 
ce que les pornrnes soient tendres'


