
Recette Grêpe mince
Auteur: martvnel

INGREDIENTS

1 tasse de farine
1 c. à soupe de sucre
114 de c. à thé sel
2 gros oeufs
1 1/2 tasse de lait
2 c. à thé d'essence de vanille

à soupe de beurre fondu

PREPARATION

Érepe r

Mélanger la farine, le sucre et le sel,

Érape z

Ajouter les oeufs et le lait, puis mélanger avec un fouet.

Érnpe s

Ajouter la vanille et le beurre fondu, puis mélanger le tout.

ÉrRpe +

Faire cuire dans une poêle chaude avec un peu d'huile.

Érape s

Servir avec du sirop d'érable.

ON VOUS RECOMMANDE

Recette Pâte à tarte
impossible à rater

Date de publication : 2010-071

Temps de préparation :5 min

Temps de cuisson :1 min

Temps total :6 min

Portion(s):4

Recette Crêpes mince à
la ftançaise

Recette Bouchées au
chocolat
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Recette Crêpes (2)


