
Gâteau aux Pornmes Renv

Vl tasse de beurrc
r.% t"=se de cassonade

/4 tasse dc beurre
r/3 tasse de sucre
I oeuf
/4 tasse de rnélassc
I tasse de farine

3 pomrnes

aaa
I cuil. à thé de poudre à pâte
r/2 cr1il. à thê de soda
% cuil. à thé_de sel
I cuil. à thé de gingernbreI cuil. à ttré de gtnge
t/2 crfil. à thé de canrcannelle

/3 tasse d'eau bouillante
Faire fondre 7/4tasse de beurre dzrrs une casserole. {jouter

ta-*rsso.ade "i-f"i." 
chauffer ensernble. Peler et enlever le

;9î;tà;; p"r,,...". Co'per chaque -pornn-e cn de'x afin
à;;-f"t;; âeux rondelles èpaisses.- Dép-oser les rondelles de
..--À tlans lc mélange de beurre et de sucre' Défaire en
;;è;; % t.ss" d" beuire. Ajo-uter le s.ucre trlanc et bien
ù"r=."r.'- Ajouter un oeuf bien battu et la mélasse' Battre
ie tout. Pisser les ingrédients secs au tamis et- ajouter- au
.rrêl"tt*.. Enfin, ajouier l'eau bouillante el mélanger vive-
;;;t.- Déposer "t-. l" tortt les pornrnes dans un plat et
rnettre.r, io.r" 40 minutes (325'F.)


