
2B$1?!15 pâte àtire

Scurce : Rose*À4arie Ëionef du Nouveou Srunswick

PôTe à frire

Tamiser les îngrédients secs. Ajouter le loit l'æuf baTTu.(Mélange cssez épais).S'ossurer

Cette pôte peuT servir pour tous les qliments qua l'on veut f aire enpleine friture :coque,
huître, morue etc.. je rn'en sert pour les pétoncles oussi.

1 Tosse farine
1 Tasse lait
2 c" à thé poudre à pôte
1 oeuf

* c. ô thé sel

que les olimenTs ont ,âté pæser dans iq forine avonT.
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