DESSERT

NESCATE VIVA ALEXANDER

1 C. A THE VIVA DECAFEINE 5 ML

1 C. A TABLE COGNAC 15 ML

1 TASSE CREME GLACEE A IA 250 ML
VANILLE

Combiner le café VIVA DECAFEINE, le cognac et la
créme glacée au mélangeur. Mélanger jusqu’a ce que le
mélange soit 1lisse et servir dans deux verres a
champagne refroidis.

NESCAFE IRLANDAIS

5 OEUFS 5

5 C. A THE NESCAFE* 25 ML

1 Boite de lait condensé 1
sucre de 300 ml

11 4 TASSE WHISKY 300 ML

11 4 TASSE Creme a fouetter 300 ML

Combiner tous 1les ingrédients au mélangeur.
Mélanger jusqu’a ce que le mélange soit lisse. Filtrer
avec une passoire. Refroidir jusqu’au moment de servir.
Donner environ 20 portions de 2 oz (50 ml).



