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2. Dans un grand bol, nréianger la

l'oignon, le céleri, ie poivron, les

de servir.
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lmprimer - Salade de macaroni classique - Recettes Allrecipes Qæbec

mayonnaise, le vinaigre, le surre, la moutarde, le sel et le poivre. Ajouter
cârottes, les piments et le macêroni. Réfrigér*r au rnoins 4 hêures âvant
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Salade de macarûni classique

\\ t,

AjouTée aux favcris de 1 94 chef(s)

Facile

& Prêt en : 4 heures 3S rnlnutes

Photo de : Cat Lady Cyndi {cyndi gephart)

je reçois ioujcurs des compliments pûur cette recette, tsut le monde semble l'aimer. ûn peut utiliser nToins

cle sucre, selon nos goûts.

lngrédients
Portiôns: '10

4 tasses de macaronl ncn-cuit

1 tasse de mayonn,:ise

i14 tâsse de vinalgre

2/3 tasse de sucre

2"h r" à soupe de mouterde préparée

1 Tz c. à thé de sel

i i 2 c. à thé de poivre

r gros oignon haché

2 b:"anches de céleri hachées

1 poivron vert haché

i /4lasse de car-ottes rôpées

2 c. à soupe de piments forts hachés ifacultatif]

MéthCIde de préparati0n
Préparation : âû rninutes I Cuisson : I0 nninutes I Tefiips extrâ : 4 heures, réfrigération

1. Foj'ter une large casgeraie d'e;u iégèi"emeni sa{êe à ébuiiiiion. Y mettre le macaroni ei faire cuire environ
I minutes, Rincei" sous l'eau froide et égcuiter.
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